
  

Restaurant Gibeleich 
Tel.  044 829 85 33                                           

 

Fleisch/Fisch 

  

Woche 26 
24. - 30. Juni 2024  

 

Fleischlos 
  

 
 

 

 Montag 

 
Gemüsecrèmesuppe 

Kaninchen Tessiner Art 
Kartoffelstock mit Rosmarin  

Blattspinat 
Fr. 18.50 

Erdbeercrème Fr. 3.-- 

 
 

Gebratener Kurkuma-Reis 
mit Tofu, Ei und Gemüse 

Menüsalat 
 

Fr. 18.50 

 
 
 

Dienstag 

 
Bouillon mit Suppenteigwaren 

Kalbs-Adrio an Pilzsauce 
Dreifarbige Teigwaren 

Kohlraben 
Fr. 18.50 

Zitronenkuchen Fr. 3.-- 

 
 

Tomaten-Mozzarella-Basilikum 
mit Focaccia-Brot 

 
 

Fr. 18.50 

 
 
 

Mittwoch 

 
Champignon-Crèmesuppe 
Nordischer Rauchbraten 

Kartoffel-, Bohnen-, Tomaten-, 
Selleriesalat 

Fr. 18.50 
Fruchtsalat Fr. 3.-- 

  
 

Spargel-Ravioli 
mit Mascarpone-Spargelsauce 

Menüsalat 
 

Fr. 18.50 

 
 
 

Donnerstag 

 
Selleriecrèmesuppe 

Rindsgehacktes 
Hörnli 

Apfelmus 
Fr. 18.50 

Aprikosen auf Quarkcrème Fr. 3.-- 

 
 

Moussaka 
Kartoffel-Auberginen-Tomatengratin 

Menüsalat 
 

Fr. 18.50 

 
 
 

Freitag 

 
Geröstete Griesssuppe 

Forellenfilet an Noilly-Pratsauce 
Salzkartoffeln und Reis 

Rüebli 
Fr. 18.50 

Früchte-Blechkuchen Fr. 3.-- 

 
 

Mais-Tortillas mit mexikanischem 
Gemüse und Käse überbacken 

Menüsalat 
 

Fr. 18.50 

 
 
 

Samstag 

 

 

Fidelisuppe 
Rindsleber an Kräutersauce 

Rösti 
Bohnen 

Fr. 18.50 
Pistazien-Crème Fr. 3.-- 

 
 

Rösti mit Bergkäse überbacken 
Menüsalat 

 
 

 Fr. 18.50  

 
 
 

Sonntag 

 
Tomatencrèmesuppe 

Schweinsfilet an Hollandaise 
Sonntags-Nudeln 

Erbsen 
Fr. 25.00 

Vanilleköpfli mit Fruchtsauce Fr. 3.-- 

 
Vegi-Bratwurst an Zwiebelsauce 

Nudeln 
 Erbsen 

Fr. 21.50 / 19.50 
Bei Fragen zu allergenen Inhaltsstoffen 
sprechen Sie mit unseren Mitarbeitern. 

 


